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Formule 5 services 49 $ Formule 3 services 34 $
amuse-bouche potage
entrée plat principal
potage dessert-café

plat principal
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dessert
café et chocolat fin

Aspic de homard et crabe en brunoise multicolore,
mousseline a I'huile de truffes

Poélée de ris de veau minute au citron confit et gingembre,
creme légere G la menthe poivrée et poireaux fondants

Creme br0lée au foie gras parfum de pineau des Charentes
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Velouté de betteraves jaunes et pulpe d'oranges
ameres, mousse au Grand marnier
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St-Jacques
Coquille St-Jacques au Gewurtziraminer
et pointe de safran
Lapin
Casserole de lapin & la moutarde et estragon
Boeuf
Filet de boeuf wellington, demie-glace aux morilles
Canard
Canard Magret de canard aux navets rofis,
Wapiti
ROt de wapiti, sauce Grand Veneur
Foie Gras et Ris de veau
Ris de veau poché au lait de célerirave, foie gras
poélé flambé au calvados, compotée de pommes
et bleuets caramélisée au cidre de glace
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Soufflé au Grand Marnier

Créme Tentation
Creme brllée au caramel d'espresso

Capuccino
Comme un capuccino, le caramel salé pur
Mallt, trilogie de biscuits des fétes

Tristan Gourmand
Raffinement autour du chocolat et des
canneberges

Mascarpomme
Tian de pommes caramélisées au miel de
badiane et cannelle, moélleux au chévre Tourill
et mascarpone, citron confit
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