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Cocktail Dînatoire (À partir de 25 personnes) 
 

Le grand jeu ! 
Un ensemble de saveurs portneuvoises et québécoises, parfois empruntes de Méditerranée ! 

Légumes et suggestions froides 
Toasts au guacamole, tomates mûres et ail grillé façon bruchetta 

Oeufs farcis à la mousse de fenouil et poivrons 
Crêpe dentelle roulée aux asperges et fromage bleu 

Brochettes de melon et prosciutto 
Gouttière de céleri vert au bleubry et abricots séchés 

Bouquet d’asperges en mousseline de curry 
Rouleaux de printemps végétariens  

Charcuteries fines : 
Rosette de Lyon 

Grisons 
Rillettes de canard 

3 terrines et mousses de foies 
Jambon de Bayonne 

Terrine de gibier aux fruits rouges 
Accompagnés de : olives noires et vertes, cornichons aigres, confitures de primeurs, croûtons 

Poissons en fête 
Croustillants farcis au homard et aïoli 

Brochette de pétoncles et crevettes tigrées en ceviche 
Sushi et maki miniatures 

Minis bagels à la truite fumé et crème de ciboulette au citron vert 
Buisson de brochettes de crevettes aux ananas flambées au pastis 

Gibiers à l'honneur 
Languette de ciabatta grillée au magret de canard fumé et agrumes (CH) 

Brochettes de gibier aux herbes de la garrigue 
Losange de baguette au confit de perdrix et pleutotes (CH) 
Tomate farcie à l'agneau, pleurotes, chèvre et thym (CH) 

Brochette de trois gibiers en sauce relevée (CH) 
Plateau de Fromages de Portneuf 

Bastidou (fromage de La Bastide créé par le chef et le fromager Éric Proulx) 
Tourilli (chèvre doux) 

Barre à Boulard 
Saint-Honoré (fromagerie Alexis de Portneuf - Saint-Raymond) 

Bleubry (fromagerie Alexis de Portneuf - Saint-Raymond) Friulano 
Sauvagine et St-Raymond (fromagerie Alexis de Portneuf - Saint-Raymond) 

Raisins, pommes et poires,  noix sèches, pains variés 
 

Assortiments de pâtisseries fines maison ou 
Brochettes de fruits glacées au chocolat noir et parfum d’orange et verrine de crème brûlée au caramel d’espresso 

 
Forfaits disponibles: 

Cocktail dînatoire 12 bouchées par pers. choisies: 17.95 $ p.pers 
Cocktail dînatoire 20 bouchées par pers. choisies : 24.95 $ p.pers 

 


